


O SESI lança a série 100% Seguro – Frigorífico,
com o objetivo de apresentar os procedimentos
de trabalho do segmento com 100% de segurança,
Contribuindo para a saúde e a qualidade de vida
do trabalhador.



O projeto foi lançado em 2013, originalmente
elaborado para a Indústria de Construção. Seguindo

a mesma ideia, em 2016 lançamos mais
duas séries ”100% Seguro” específicos para setores:

Frigoríficos e mineração.



O projeto ”100% Seguro” busca
contribuir com a segurança do
trabalhador em todas as etapas
do processo, contemplando desde
as etapas da recepção dos animais
até o estoque de produtos.



Contempla 04 segmentos: 
 Aves
 Suínos
 Bovinos
 Pescados



A série possui cinquenta capítulos com
orientações de Segurança e Saúde no 
Trabalho (SST), além da opinião de
especialistas e profissionais da área



50 VÍDEOS
EXCLUSIVOS

PARA O SETOR

Legendas inglês, português, espanhol

Libras e audiodescrição

Linguagem simples, direta e de fácil entendimento

FRIGORÍFICOS



O público-alvo prioritário do projeto
são os trabalhadores, gestores,
supervisores, técnicos e
engenheiros de segurança do
trabalho da indústria frigorífica



O conteúdo mostra a importância de adotar atitudes seguras
em diversos aspectos como: ergonomia, pausas, EPI, EPC,

manipulação de facas e chairas, etc., a fim de promover
um ambiente de trabalho cada vez mais seguro.



Para realizar este projeto, o SESI contou com o apoio
da Associação Brasileira de Proteína Animal (ABPA)

e da Associação Brasileira das Indústrias
Exportadoras de Carne (ABIEC)



VÍDEO



Conheça mais em:
www.sesi.org.br/cemporcentoseguro
http://bit.ly/CemPorCentoSeguroFrigorificoLibras



giselle.coelho@sesi.org.br


